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Acest ghid iti va da informatiile necesare
sa convingi auditoriul uluit de faptul c3
esti un cunoscator cu abilitati si experients
legite din comun, fara ca nimeni si-si
dea seama cd, pana si-1 citesti, tot ceea

ce stiai despre vin e ca poate fi rosu, alb
sau undeva la mijloc.

IN VINO VERITAS

inul are un fel de aurd misticd, cum putine alte bauturi sau

domenii mai au. Multd lume se simte coplesitd de complexi-
tatea subiectului si are impresia cd, pentru a pretinde cé stie ceva des-
pre asta, are nevoie de cateva calatorii la niste podgorii din Franta, de
o pivnita dichisitd (nu un dulap sub scari) si de capacitatea de a iden-
tifica soiul de vin fird sa se uite pe eticheta.

Ceea ce, bineinteles, e o prostie. Au apus de mult zilele in care
bautorul de vin ignora orice nu provenea din Franta sau Germania.
Tarile producidtoare de vin din Lumea Noud — Australia, Noua
Zeelandi, Statele Unite ale Americii, Chile, Argentina si Africa de
Sud — s-au impus si ele pe hartd. Pe de alta parte, uriasii adormiti ca
Italia, Spania, Portugalia Isi redescopera potentialul prin stiluri noi si
interesante. Chiar si vinul grecesc, pana nu demult o cauzé pierdutd,
revine la viata. vita-de-vie se cultivd mai nou in cele mai bizare si mai
neasteptate locuri, de la dealurile din Maharashtra la campurile de
orez din Thailanda sau chiar in intinderile silbatice, dar impanzite de
oi, din Patagonia. Mai mult, acum ci incéilzirea globald a inceput sa
se manifeste pe bune, Cabernet Franc din Insulele Falkland sau
Gewtirztraminer din Groenlanda nu mai par ceva imposibil. Prin ur-
mare, mesajul pentru ldudaros este sd nu se simta intimidat de aura

mistica a vinului.
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Este de dorit, totusi, un anumit grad de familiaritate cu traditiile
sieticheta, asta ca sd-1 bati pe bon viveur la propriul joc. Acest ghic;l isi
propune sd te conducd prin zonele cele mai periculoase in care z;i
putea da nas in nas cu vinul si cu enologii experti, dar si s te echi-
peze cu un vocabular si tehnici de abureals care s& reducs la mini-
mum riscul de a fi demascat ca blufeur.

Ba mai mult. {ti va da informatiile necesare si convingi auditoriul
uluit de faptul c& esti un cunoscitor cu abilitati si experientd iesite
din comun, fird ca nimeni si-si dea seama c3, pana sa-1 citesti, ,tot
ceea ce stiai despre vin e ca poate fi rosu, alb sau undeva la m/ijloc,
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NOTIUNI FUNDAMENTALE

Foarte simplificat, vinul e suc de struguri fermentat. Pe de altd
parte, oamenii pot s3 producé, si vorbeasca despre si chiar sd
bea vin de floare de soc, de piersici, de kiwi sau de orice altceva, dar
ca ,expert” in vin n-ai nevoie sa-ti bati capul cu ele. $i sub nicio forma
sa nu vorbesti despre ele, pentru ci astfel de ndscociri de fructe fer-
mentate n-au niciun fel de aurd misticd si, in consecintd, nici poten-

tial de cacealma.

Vinurile non-alcoolice nu sunt vinuri. La fel ca unii oameni, vi-
nurile trebuie neapérat si aibd un grad de alcoolizare. $i sunt facute

din struguri — numai din struguri.

CULOARE

Vinul are trei-culori de baz&: rogu, alb sau rosé. Ca s pari profe-
sionist In ceea ce faci, inclind usor paharul ca s te uiti prin pelicula
de vin care se formeaza. Chestia asta confera cea mai bund perspec-
tivd asupra nuantei i, prin urmare, asupra vechimii vinului. Ca sa
pari si mai afectat, inclind paharul in fata unui fundal alb, o coald de
hartie, de exemplu. Cea mai bunad metodd de apreciere a stralucirii
vinului (intensitatea culorii) este sa-1 privesti de susin jos dupa ce il

torni in pahar.
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Vinul rosu. Paleta de nuante este de la purpuriu la maroniu des-
chis. O culoare strilucitoare si intensd indica un vin tanir si, uneori,
aciditate ridicata. Vinurile tinere au o nuantd deschisd pan4 la mar-
gine. Culoarea se estompeaza spre margini si devine maronie pe ma-
surd ce vinul imbdtraneste. Vinurile rosii vechi au adesea o nuantd
stinsd, de rosu-cirdmiziu. Culoarea este influentatd si de soiul de
struguri si, mai ales, de grosimea pielitei boabelor, adici locul in care
se afld pigmentul. De exemplu, soiurile cu coajd groasd de Cabernet
Sauvignon sau de Syrah produc vinuri inchise la culoare, mai de-
graba purpurii; soiurile de Pinot Noir cu coajd subtire pot avea
nuante ceva mai deschise, de cireasa.

Vinul alb. Gama de nuante incepe de la incolor la verde pal,
auriu, ardmiu pal si auriu profund, pand la chihlimbar. In general,
nuantele foarte deschise indici un vin usor, sec, care nu a fost fer-
mentat in butoi de ste)ar, in vreme ce nuan;ele accentuate inseamna
note mai bogate, poate ceva mai dulci, si fermentatie in butoi.

Vinul rosé. Nuantele variazi de la rozul palid si insipid al asa-zi-
selor vinuri ,,imbujorate” din Statele Unite, care au gust de acadele si
sunt ambalate la fel, pani la tentele indrdznete si accentuate ale
rosé-urilor metrosexuale din locuri ca Navarra (Spania) sau Tavel (re-
giunea Ronului din sudul Frantei).

DULCE SI SEC

Intai de toate, sd retinem faptul ca orice se cheam3 demi este, de
fapt, dulce. in al doilea rénd, toate vinurile (cu exceptia celor facute
din struguri cu mucegai nobil - vezi ~Botrytis” in Glosar) sunt seci in
mod natural. Dulceata vinului apare fie cand procesul de fermenta-
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tie e oprit inainte ca toatd cantitatea de zahar si se transforme in al-
cool, fie cand se adaugd de must sau zahdr (de reguld, in form4 li-
chida).

Asta nu Inseamna cd vinurile dulci trebuie dispretuite. Ignoran-
tii In domeniu au strambat atat de mult timp din nas in fata acestor
vinuri, cd acum te poti lduda cu vinurile albe dulci din Loara sau
chiar cu anumite soiuri germane foarte bune ca Auslesen,
Beerenauslesen si Trockenbeerenauslesen. E o usurare faptul ca ulti-
mele doud denumiri pot fi prescurtate BA, respectiv TBA. Daca vrei
s4 faci lumea sd tresard, recomandd un TBA austriac din Rust.

TARIA VINULUI

Majoritatea vinurilor nu sunt imboggtite — ceea ce inseamnd ca
au numai alcoolul ldsat de Dumnezeu sub forma de struguri si de
soare. Alte vinuri, insd, precum cel de Porto, sherry, Madeira sau cele
doud venerabile soiuri albe de Marsala si Malaga sunt mai tari prin
addugare de alcool, de la coniac la alcool etilic. Vinurile fortifiate, la
fel ca orasele fortificate, trebuie tratate cu deferenta si consideratie.
Un vin tare te ameteste mai repede, dar iii si tranteste niste efecte se-

cundare cumplite dacd nu esti prudent.

ACIDULAT SAU NEACIDULAT

E un concept care se explica de la sine. Vinurile stau fie in sticle
groase si grele, cu dopuri de plutd infdsurate in sdrme si imposibil
de desfacut, caz in care sunt spumante (adica ,,cu bule” dar, din mo-
tive necunoscute, nu folosim aceastd descriere in cazul vinurilor), fie
in sticle obisnuite, cu dopuri obisnuite, la fel de greu de scos, caz in
care sunt fard bule. Distractia incepe cdnd descoperi cd multe vinuri
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fara bule sunt, totusi, usor efervescente sau chiar acidulate. Uneori e
o chestiune intentionats, cum este Vinho Verde din Portugalia (vin
verde, la propriu). Chiar si cand nu e intentionat, nu e considerat
neapdrat un defect. In astfel de cazuri sunt binevenite remarci de
genul ,Hm, e usor pétillant'” (dacd vinul e frantuzesc) sau , Posibil

spritzig?” (dacd e nemtesc).

CUM CITIM ETICHETA

Mai existd un obstacol inevitabil de care te vei lovi in drumul tau:
descifrarea informatiei de pe etichetd, uneori alambicats, ba chiar
ezotericd. Cei mai vinovati de asta sunt, fard indoialj, nemtii, care fsi
complicd denumirile (si asa extrem de greu de pronuntat) folosind
un font gotic imposibil de citit. Daci intelegi o etichets de vin nem-
tesc, intelegi orice. Francezii, pe de alti parte, sunt lideri in etichete

de vin care suferd de pretiozitate:

Grand Vin de Bordeaux —Bordeaux e o regiune mare; e posibil ca
vinul cu pricina s& nu fie la fel de mare

Chateau La Tour de St-Hippolyte —un vin cu pretentii care in-
cearcd sd profite de gloria deja recunoscut a altora

Appellation Bordeaux Supérieur Contrélée —nu te entuziasma,
~superior” se referd la un grad mai mare de alcoolizare

Cuvée fiits neufs —o, nu! are gust de rumegus!

Millésime 1995 - n-o lua prea in serios, au imprimat si ei un
numar la intdmplare

! Spumant (fr.). (n. trad.)
> Spumant (germ.) (n. trad.)
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Mis en Bouteille au Domaine —un tip cu o linie de imbuteliat mo-

bila pe care a montat-o in curtea din spatele casei

French Wine Made by Australians — australienii isi revendica
drepturile

Dacd etichetele de vin nemtesc contin prea multe informatii (ceea
ce se Intdmpla de fiecare datd), altele sunt extrem de superficiale.
Vinurile grecesti sunt campioane la superficialitatea etichetei: nu
doar cd au tendinta sa foloseasca mai mereu nume de zei olimpieni
Afrodita, Bacchus), de eroi tragici (Otello, Oreste) sau — uluitor — de
substante de curétat closete (Demestica), dar nu spun absolut nimic
despre varstd, regiune sau orice altceva util de stiut despre continut.
Pe de altd parte, avand in vedere calitatea anumitor vinuri grecesti,

poate cd e o politicd inspirata...

In general, detaliile pe care le cdutidm pe etichete sunt urmatoa-
rele:

Anul recoltei. Acest detaliu este, de reguld, foarte vizibil. Unele
sticle nu precizeaza acest aspect, dar sigur cd tu stii deja ca sherry

care foarte rar isi mentioneazd anul) si sampania sunt acceptabile
fard an.

Soiul de struguri. Se intdmpla sa nu fie precizat. Vinurile aristo-
crate, ca Bordeaux sau Burgundia, de exemplu, nu pomenesc soiul
de struguri folosit. Se presupune ci tu, ca un bun cunoscitor, le stii
deja.

Tara de provenientd. Cautd de fiecare datd aceastd informatie:
unele sticle poarta stigmatul rusinii, cunoscut ca EU Tafelwein, ceea ce
inseamna cd au fost trase cu pompa din Lacul de Vin European si im-
buteliate de niste birocrati de serviciu.
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Regiunea. Cautd initiale AC sau DOC (mai nou, AOP sau IGP),
care atestd faptul cd vinul provine dintr-o zona special destinata pro-
ducerii de vin. In cazul vinurilor italienesti, insd, acest lucru nu e
neapdrat de bun augur.

Informatii despre imbuteliere. Din care afldm daci vinul a fost
imbuteliat la un chiteau sau pe o proprietate anume (ceea ce e consi-
derat un lucru bun), in tara de origine sau altundeva (ceea ce nu e
considerat un lucru bun).

ANI CU TRADITIE S| RENUME

Anii buni ai vinurilor sunt ca bataliile din secolul al XVII-lea: fran-
cezii le-au castigat mai pe toate, nemtii au in palmares cate-un mo-
ment de glorie pe ici, pe colo, iar italienii nu se straduiesc prea tare.

Poate fi impresionant — desi, cel mai probabil, inutil - si dai la in-
tamplare niste exemple de ani remarcabili pentru vin. Incepe cu unele
dintre cele de mai jos:

Anul in care a trecut Cometa Halley, 1811, si anul Revolutiilor,
1848, sunt doud momente usor de retinut (probabil mai usor de reti-
nut decét de baut).

Apoi, incearcs 1870 — vinurilor rosii le-a luat 80 de ani si se im-
puna — dar si perechea fantasticd 1899-1900

Anii buni vin adesea cate doi: 1928 si 1929, 1961 si 1962, 1970 si
1971, 1982 51 1983, 1985 si 1986, 1995 si 1996, 2000 $1 2001, 2005 si 2066

Pe de altd parte, anii buni vin si cate unul: 1945, 1959, 1966, 1998,
2003. Sau in grupuri de cate trei: 1947, 1948 $11949; 1988, 1989 si 1990;
2008, 2009 si 2010.

Céteva observatii importante:
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1. Cand vorbesc despre ani extrem de reusiti pentru vin, se pare
c& oamenii se referd in special la soiuri foarte bune de vin rosu (cu-
noscute drept Bordeaux).

2. In ultimul timp, vinuri rosii extraordinare apar cam in doi ani
din trei.

3. Asa-numitii ani ai secolului apar de cel putin doua ori intr-un
deceniu.

Daci cineva spune , Desigur, 1928 a fost un an extraordinar pen-
tru vinul de Bordeaux”, poti incerca o replicd de genul ,Intr-adevir,
insa totodatd a fost un an foarte prost pentru Tokay” sau ,Asa e, dar
o furtund absolut ingrozitoare pur si simplu a distrus anul pentru re-
giunea Barossa.” E foarte putin probabil ca vreunul dintre interlocu-
tori sd cunoascd anii de productie atat de bine incat sa stie ce s-a

intamplat si in alte regiuni mai obscure.

PUTINA ISTORIE

Istoria vinului e destul de lungd, si incepe cu primii oameni care
au simtit nevoia sd bea ceva dupa o zi grea de munca. Din fericire, e
suficient si te intereseze ultimul secol si ceva, pentru cd plantatiile
de vitd-de-vie din Europa, Africa (si de cam peste tot, de altfel), au
fost lovite in a doua parte a secolului al XIX-lea de o invazie nimici-

toare de afide.

Napasta, pe numele ei stiintific Phyloxera vastatrix, a atacat si a
distrus radacinile de vitd-de-vie din mai toate regiunile producatoare.
Din fericire, a avut nevoie de treizeci de ani sa facd asta, timp in care,
dupai ce au incercat tot felul de remedii care mai de care mai diverse,
de la tratament cu boabe de cafea la tdmaieri, stropit cu urina si
ingropat de broaste buboase la radécind, podgorenii au inteles s pro-
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fite de moment si sa importe radacini de viti-de-vie din Statele Unite,
ceva mai rezistente la invazie, si si le altoiasci cu ce mai rimisese
neatins din faimoasele lor soiuri de struguri.

In mod ironic, phyloxera distruge in vremurile noastre suprafete E C H I PAM E NT 0 B LI GATO Rl U

mari de vitd-de-vie din California, drept pentru care californienii au

fost nevoiti (din pacate) sa incruciseze soiuri europene de struguri pre deosebire de alte forme de artd, vinul trebuie sé fie cum-

cu soiuri care nu sunt complet rezistente la phyloxera. parat si consumat pentru a fi pe deplin apreciat, ceea ce pre-
supune, totusi, o minimd investitie obligatorie. Existd si cateva
mstrumente fundamentale cu care ldudarosii ar trebui sa fie familia-

rizati.

UN NAS

90% din , gustul” vinului este perceput de simtul olfactiv. Papi-
lele gustative de pe limba pot detecta numai cinci gusturi de baza —
dulce, amar, sdrat, acru si umami (util in gastronomia japoneza); de
aceea, gustul este Intotdeauna afectat de un nas infundat. Suvoiul de
cuvinte care jese din gura degustédtorilor de vin provine dintr-un for

ceva mai inalt.

Cel mai renumit nas din domeniul degustétorilor de vin i-a apar-
anut lui Don José Ignacio Domecq, supranumit El Nariz (Nasul), de
‘a firma de sherry cu acelasi nume. Nasul siu atoatestiutor era lung
si incovoiat si putea sd patrundd precum ciocul unui colibri in paha-
rele mici si stramte de sherry, denumite copitas. E o dovada limpede
de selectie naturald, dat fiind cd familia lui fdcea asta de generatii
intregi. Cei care nu degustd sherry nu au nevoie de o tromp4 atét de
impresionantd, dar echipamentul din ea trebuie, totusi, sd functio-
neze la cote tnalte.
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